Dodatki do Zywnosci

BRENNTAG Ml

AZDEGO TRAKTUJEM

JATKO

Rozmowa z Jerzym Baczewskim, Dyrektorem Oddziatu
Przemystu Spozywczego w Brenntag Polska Sp. z o.0.

lle nazwa Brenntag Polska znaczy w kra-
jowym przemysle spozywczym?

To zalezy od konkretnych sektorow pro-
dukeji spozywczej - w niektorych bardzo
duzo. Na rynku dodatkéw funkcjonalnych
do zywnosci na pewno jestesmy jednym
z najwigkszych i najwszechstronniejszych
dostawcow.

Jak szerokie jest, wedtug Pana, pojecie
dodatkow funkcjonalnych?

Przyjeta przez nas w codziennej pracy de-
finicja jest - jak oferta Brenntag Polska -
naprawde szeroka. Obejmuje zaréwno
podstawowe surowce stosowane w proce-
sach przetwarzania produktow spozyw-
czych, jak i zaawansowane technologicz-
nie specjalistyczne $rodki o waskich zasto-

sowaniach. Jestesmy dostawcg ok. 1500
firm w takich sektorach przemystu spo-
zywczego jak: piekarnictwo, produkcja na-
pojow i browarnictwo, przemyst owoco-
wo-warzywny, wszystkie dziedziny prze-
mystu miesnego, przemyst cukierniczy,
mleczarski i winiarski, a nawet gorzelnic-
two. Nie wszystkie z dostarczanych tym
branzom produktéw to dodatki funkcjo-
nalne w Scistym znaczeniu tego terminu,
bo wielu naszych klientow zamawia takze
standardowe surowce chemiczne, wspo-
magajace procesy produkcyjne, np. utrzy-
manie w czystosci i dezynfekcje linii pro-
dukeyjnych oraz Srodki do uzdatniania
wody i sciekow.

Brenntag Polska, poza obstugg klientow
reprezentujacych szeroko rozumiany
przemyst spozywczy, Swiadczy ustugi
przedsigbiorstwom niemal kazdej innej
dziedziny przemystu. Czy Panstwa pro-
dukty dla branzy spozywczej sg trakto-
wane wyjatkowo?

Tak, wymagajg tego zaréwno przepisy re-
gulujace obrét takimi towarami, jak i do-
bra praktyka biznesowa. Produkty stoso-
wane w przetwdrstwie zywnosci przecho-
wywane sg w odrebnych, dedykowanych
magazynach, spetniajagcych wymagania

HACCP, a ich zatadunek i roztadunek od-
bywa sie wytgcznie przy uzyciu sprzetu
przeznaczonego do pracy z takimi pro-
duktami. Pracownikéw spozywczych sek-
cji naszych magazyndéw obowiazujg
szczego6lne  procedury postepowania
uwzgledniajace specyfike surowcéw dla
przemystu spozywczego. Ponadto Brenn-
tag Polska od wielu lat dziata zgodnie
z wdrozonym w firmie w roku 2002 sys-
temem SO 9001:2000.

Czesto podkreslajg Panstwo roznice po-
miedzy firma dystrybucyjna, jaka jest
Brenntag Polska, a firmami handlowymi
- na czym ona polega?

Rola dystrybutora - szczegélnie w tak
wrazliwych obszarach jak dystrybucja su-
rowcow chemicznych czy srodkow stoso-
wanych w zywnosci - jest znacznie szer-
sza niz rola posrednika handlowego ogra-
niczajacego sie do zakupu i sprzedazy to-
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waru. Po pierwsze: w systemie zorganizo-
wanej dystrybucji kontrolowana jest -
w ramach wspotpracy dystrybutora z pro-
ducentem i odbiorcg kohcowym - cata
droga produktu, jego jakos¢, warunki
transportu i sktadowania oraz bezpieczen-
stwo obrotu. Realizacja tych zadan wyma-
ga ztozonej infrastruktury technicznej
i organizacyjnej. Infrastruktura techniczna
to nie tylko sktady i zbiorniki magazyno-
we, lecz takze laboratoria analityczne, sys-
temy podczyszczania sciekdw, systemy
przeciwpozarowe i ochrony srodowiska,
rozlegta sie¢ komputerowa z zaawanso-
wanym oprogramowaniem i wiele innych
elementéw, jakimi rzadko dysponujg
przedsiebiorstwa o czysto handlowym
charakterze. Po drugie: nasza dziatalno$¢
jako dystrybutora nie ogranicza si¢ do
sprzedazy. Naszym klientom zapewniamy
duzy wybdr tzw. ustug wartosci dodanej,
podnoszacych wartos$¢ dostarczanych

przez nas produktow. Konfekcjonowanie,
produkcja mieszanin, gospodarka opako-
waniami i utylizacja zuzytych opakowan -
»9 Nasza dziatalnos¢
jako dystrybutora nie
ogranicza si¢ do
sprzedazy. Klientom
zapewniamy duzy
wybor tzw. ustug
wartosci dodane;j,
podnoszacych wartosé
dostarczanych przez
nas produktow 77
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to tylko niektore z nich. Oferujemy takze
ustugi naszego laboratorium mikrobiolo-
gicznego i laboratorium piekarniczego,
a przede wszystkim naprawde kompetent-
ne doradztwo techniczne. Oto te réznice,
z koniecznosci przedstawione wyrywkowo
i w wielkim skrocie.

Skoro mowa o doradztwie, prosz¢ po-
wiedzie¢, jak liczny zespot ludzi obstu-
guje w Brenntag Polska sektor spozyw-
czy? Jakie jest ich przygotowanie za-
wodowe?

Jesli pominiemy pion logistyczny naszej
firmy, naszymi klientami w branzy spo-
zywczej opiekuje sie 40 0sob. Czes¢ z nich
to menedzerowie produktow petnigcy
takze funkcje doradcéw technicznych -
s to osoby z doskonatym wyksztatceniem
i ogromnym doswiadczeniem, $wietnie
orientujace sie we wszystkich aspektach
stosowania naszych produktéw w pro-
dukgji. W naszych 15 biurach handlowych
pracujg natomiast osoby odpowiedzialne
za biezacg wspobtprace z naszymi odbior-
cami. Wiele z tych 0s6b to specjalisci zaj-
mujacy sie wylgcznie obstugg firm spo-
zywcezych. Nie brakuje w naszym gronie
0s6b z dorobkiem naukowym i prawdzi-
wych pasjonatow.

I na koniec pytanie moze nieco osobiste:
jak ocenia Pan nasze pismo?

Bezpieczenstwo i Higiena Zywnosci" to
jedyne znane mi polskie pismo, po$wieco-
ne wylgcznie kwestiom bezpieczenstwa
obrotu surowcami i produktami spozyw-
czymi. Jest dla mnie waznym Zrédiem in-
formacji, poniewaz w naszej branzy sg to
sprawy pierwszej wagi. Cho¢ nie wszyst-
kie czytam ,od deski do deski", zagladam
do kazdego wydania. O



